fdrm to table

UNe ferme urpdiNe Sur Le
toit d’uUN Hotel g fiNgdpour

En s’inspirant de la nature pour son concept farm-to-table,
I'hotel ParkRoyal Collection Marina Bay a aménagé un jardin
sur son toit, situé dans le quartier des affaires de Singapour. La
ferme abrite plus de 60 variétés d’herbes, de fleurs, de fruits et
de légumes comestibles. Elle a été imaginée pour favoriser la
biodiversité en ville et combler certains besoins de I'hotel.

Réaliser le concept triparti de la ferme a la table,
de la ferme an bar et de la ferme an spa

Produire et consommer des aliments &
’éclhelle microlocale

ObJeCtIJCI Créer wne expiérience de

o\e’.g«ufa\ﬂon v\nia‘ue powr
les clients

Promonvoir \’agriculh«rc
wurbaine circulaire sar toit
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LeS fditf JdilLdNtJ:

Utilisation du marc de café servi a I'hotel
pour le compost de |la ferme

Environ 20 % des besoins alimentaires
de I'hotel sont comblés par la ferme

Obtention du Best Sustainable
Hotel Award en 2021 au
Savour BlackBookAsia Awards
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